
都営期間限定Shop 本八幡店『 TOEI’S SELECTION 』
都営新宿線本八幡駅 地下１階改札外コンコース（定期券発売所 横）
営業時間 平日・土 11:00～21:00

日・祝日 11:00～20:00（各テナント営業初日は12:00）
※営業時間はテナントにより異なる場合があります。 ※商品画像はイメージです。
※テナントは予告なく変更となる場合があります。

お問い合わせ
   コマース本部

構内営業部営業課

 TEL:03-5609-2337

詳しいショップ情報は
www.tkk.or.jp

都営交通 催事 検 索

4/1(火)～4/10(木)

THEぷりん

information
4 月

4/11(金)～4/20(日)

瀬戸内の煌めき舞う海面と、彩り鮮や
かな宝石をイメージし、フルーツで再
現しました。ワンランク上の彩り和ス
イーツ『白兎庵』の大福は、お餅と餡
にこだわりつくした絶品大福です。

4/21(月)～4/30(水)

現役の職人であるドミニクドゥーセは幼少期
からパン・ケーキ職人を志し、祖国フランス
で厳しい修行を積んで本場の伝統と技術を習
得しました。
フランス風ではない、本当のフランスの味を
お届けいたします。

カヌレバニラ

４６０円（税込）

３１０円（税込）

プレミアムTHEぷりん

小豆の香りをより豊かにするため餡に
塩をきかせあっさりとした風味に仕上
げております。

黒豆塩大福

１０８円（税込）

薄くカラメルがかかった表面と、
もちのようにしっとりと柔らかく、
とろけるような中身。
モンドセレクション最高金賞5年連
続受賞のドミニクドゥーセの極上
カヌレをぜひご賞味ください。

2025年

素材にこだわったプリンを一つ一つ手作業
で作っています。
自然のおいしさ、手作りの温かさを多くの
人に楽しんでいただけるよう種類も豊富に
お届けします。
卵には艶やかな美しいオレンジ色をした濃
厚な黄身を持つ茨城・奥久慈卵を使用。

奥久慈卵の黄身のみを使った
超濃厚なプリンでしっかりと
した黄身のオレンジ色が特徴。
和三盆使用で格別な味わいに
仕上げた、まさにプレミアム
なプリンです。

ドミニクドゥーセの店

白 兎 庵

やわらかい生地と黒豆の食感が絶妙です。
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